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SILVESTERMENU
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Rindertatar, Sellerie & Kirsche
Petersilienwurzel, Meerrettich & Preiselbeere
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als Stilze mit schwarzem Rettich & Estragon
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DIE MAKRELE
mit Birne, Bohne & Rauch
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DAS RIND
Filet & Backe
Franzosischer Winteredeltriffel, Burgunder-Jus,
Kartoffel & Sellerie
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DIE SCHOKOLADE
,Original beans” Virunga 70%

Butterkeks, Passionsfrucht & Kaffee

inkl. Champagnerempfang, Weinbegleitung zum Mend, Wasser, Mitternachtssekt



