
 

 

  

 

 

G O U R M E T R E S T A U R A N T  „ 1 7 5 1 “  
 

S I L V E S T E R M E N Ü  

 

DAS BROT 
300° Dinkel - mit Sauerrahmbutter 

 

GRÜSSE AUS DER KÜCHE 
 

Saibling, Senf & Rauchschmand 
Rindertatar, Sellerie  & Kirsche  

Petersilienwurzel, Meerrettich & Preiselbeere 
 

DER EIERSTICH  
mit Blumenkohl, Wagyu & N25 Kaviar  

 

* * * 
 

DER PILZ  
als Sülze mit schwarzem Rettich & Estragon 

 

* * * 
 

DIE MAKRELE  
mit Birne, Bohne & Rauch  

 

* * * 
 

DAS RIND 
Filet & Backe  

Französischer Winteredeltrüffel, Burgunder-Jus, 
Kartoffel & Sellerie  

 

* * * 
 

DIE SCHOKOLADE 
„Original beans“ Virunga 70% 

Butterkeks, Passionsfrucht & Kaffee 
 

inkl. Champagnerempfang, Weinbegleitung zum Menü, Wasser, Mitternachtssekt 
 
 


